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8月 1日（火）に食品製造の実際を

知り、食品加工を体験的に学ぶ食体験

学習を実施しました。今回は、キリンビー

ル福岡工場見学と博多はねや総本家

明太子道場にて明太子づくり体験でし

た。学外での学びは社会の流れを知り、

職業意識を高めることができる機会とな

りました。 

交流会で短大生活についての質問を！ 
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 地域生活支援学科は、食生活支援コース・福祉生活支援コース・多文化生活支援コースの 3つのコースから構成されています。 

 

🌼食品工場見学と食体験学習の実施 
 

🌼 オープンキャンパスの報告(第 1 回・第 2 回) 

 Department of Local Life Support Sciences 

 

学食体験 

2017年度のオープンキャンパスが 7/22

（土）を皮切りに実施されました。食生

活支援コースは「発酵生活始めません

か！」をテーマに 3回模擬授業の体験の

実施です。 

Part Ⅰは『これであなたも腸美人! ～簡

単おいしい麹スィーツ～ 』を武富准教授と

甘酒を使った簡単なスイーツを作りました。

7/30（日）は Part Ⅱ『醗酵による乳製

品の変化 ～香り、味、風味、比べ～』

身近なヨーグルト、バターを使った実験で

味の秘密を田中准教授と探りました。 

食に関心のある高校生も短大生と一緒に

真剣に取り組みました。参加頂いた皆さん

いかがでしたか？ 

暑い中ですが、次回は 8月 20日(日）

となっています。 

参加をお待ちしています！ 

あっという間に終わりましたが、最後

の記念撮影ではみんな笑顔。 

またお会いしましょう！ 

キリンビール工場では授業で学んだ発酵の説明があったり、明太子つくりで

も栄養面からの質問があったりと学びの再確認もできる学習となりました。 

実験の様子 
調理実習の様子 

麹スイーツの出来上がり 


